Menuplan vom 31.August bis 06.September 2026

t SCHLOSSLUI
> Pflegeheim am See

| Wochenhit

| Nuirnberger Roastbratwurst G, A, auf Sauerkraut und Kartoffeln

Mittagessen:

Vegievariante
& Z Vieri

Abendessen

Siedfleisch an Meerrettichsauce A,L,
Salzkartoffeln
Dorrbohnen

Fruchtsalat mit Kirsch

M | Gemusecremesuppe L,G Spaghetti an Krauterrahmsauce Weincremesuppe G,L

0] und Ruebligemuse A, G
Paniertes Schnitzel G, Spaghetti Bolognese A,G,L
mit Pommes frites und Reibkéase
Ruebli Gemuse Frichte-Quark G

DI | KUrbissuppe Omelette mit Salaten C, G Reissuppe G, L
Pouletfrikassee G Omelette C,G,
Maiskugel mit Krautern G mit kleinem Salat
Blumenkohl Erdbeer-Milchshake G

MI | Pilzcremesuppe Maisbrot mit Kase, Tomate, Ei Fladlisuppe AL,

und Gurken

Schweinsgeschnetzeltes Schldssli Style G,L Maisbrot belegt mit Zigeunerschinken, Ei
Butternudeln A und Gurke G,A
Brokkoli-Gemuse Schoggicreme G

DO | Suppe flamische Art Panierter Sellerie mit Salaten A,L,C Fenchelcremesuppe G;L

Panierter Sellerie A,L,C
mit Endiviensalat




Mittagessen:

Vegievariante
& Z Vieri

Abendessen

FR | Suppe mit Wirsingund Lauch L,G

Fritierte Fischpfanne mit Remoulade (RUS)
Peterlikartoffeln
Bunter Salat

Késesalat garniert mit Vollkornbrot
A,G

Kein Fisch: Rindsragout mit Tages-
beilagen L, G

Hausgemachtes Cake C,AE

Cremesuppe G,L

Wurst-Kasesalat A, G,
Vollkornbrot

SA | Currycremesuppe G,L

Kaseschnitte Grossmutter Art G,
Bunter Blattsalat

Sojabratwurst mit Stock und Salat F,G

Profiterol Suchard G,C,A

Karottencremesuppe G,L

Cafe Complet

SO | Méaritsuppe G,L

Hacktatschli A,G,M
mit Ketchup-Sauce
Getreidektichlein
Pfalzerriebligemuse

Gemuseteller

Sussmost Creme G,C

Bouillon mit Einlage A,L

Warmes Hefegback
mit Vanillesauce A,G,

Allergene:

A: Gluten B: Krebstiere C: Eier D: Fisch

E: Erdnlsse F: Sojabohnen G: Milch H: Schalenfriichte
L: Sellerie M: Senf N: Sesam O: Schwefeldioxid
P: Lupine R: Weichtiere

Wenn nichts anderes deklariert, kommt das Fleisch, Eier, Fisch, Geflugel, Wild aus der Schweiz.
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